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Le safran dans tous ses etats

GASTRONOMI

atraditionnelle féte du safran

de Cajarc organisée pourla
15° année consécutive par «les
Safraniers du Quercy» s'est dé-
rouléeles 20 et 21 octobre. Linau-
guration a eu lieu le samedi soir
en présence de Jean-Claude Bes-
sou, vice-président du Conseil
général chargé de l'agriculture,
Jean-Jacques Raffy conseiller gé-
néral du canton, Jacques Borzo
maire de Cajarc, Didier Burg pré-
sident des « Safraniers du Quercy
», Michel Vincent président de
«Cajarc cité Safran du Quercy»,
lesreprésentants dela Chambre
d’Agriculture et Josiane Jouclas
du dynamique comité de promo-
tion des produits du Lot. Une
pensée pour Christian Largentie,
président d’honneur des Safra-
niers, hospitalisé, qui n‘a pas pu
étre présent a cette féte comme a
son habitude. Nous lui souhaitons

I unbon rétablissement.

Cajarcarecul’an dernierle ti-
tre de « Site remarquable du
Goilit» ! C'esteneffetaCajarcet
dans la région que la culture du
safran du Quercy a été relancée
ily aune quinzaine d’années par
la volonté d'une cinquantaine

Didier Doucet, son épouse et [iidief Bu, président des

Safraniers du Quercy ont fait une démonstration d’émondage
avec les quelques fleurs cueillies le matin.

d’agriculteurs et de particuliers
qui se sont regroupés dans cette
association de producteurs:les «
Safraniers du Quercy ». Pendant
ces deuxjournées, des centaines

. de personnes se sontrendues sur

les safraniéres pres de Cajarc,
sous la conduite des producteurs
qui ont donné toutes les explica-
tions sur cette plante assez mys-
térieuse qui s’épanouiten peude
jours, normalementversla fin oc-
tobre. Normalement, car cette an-
néeil afaittrés secet encette fin
octobre, le temps est resté trop
beau ettrop chaud ce quiaralenti

Les personnalmés dont le maire de cajarc prasantes en nombre.

fortement la floraison.

Le marché du safran s'est dé-
roulé pendant ces deux journées
au gymnase, pres de la salle des
fétes. Chacun a pu trouver son
bonheur aupreés des nombreux
exposants.A noter que le prix de
1a plus belle vitrine décorée aux
couleurs du Safran a été attribué
a Philippe Besse, boulanger sur
le tour de ville.

Les deux repas tout au safran,
celui de samedi soir et celui de
dimanche a midi ont été trés
appréciés des nombreux con-
vives venus parfois de loin. Une
mention particuliére au traiteur
de Limogne, Philippe et Martine
Jouclas, «1’Assiette et le Bouchon
» quiont préparé et servil'excel-
lent repas tout au safran du sa-
medi soir alasalle des fétes etau
boucher-charcutier-traiteur de
Cajarc, les établissements Soulié,
qui ont cuisiné de succulents
pieds de cochons au Safran du
Quercy pourle repas du diman-
che a midi. J.-P.Bouquié




