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LE PORC LABEL ROUGE A
L'HONNEUR AU LYCEE HOTELIER

Cest 'heure de la dégustation.

Vendredii2au lycée hotelier
Quercy Périgord dirige par Domi-
nique Mounier avait lieu la soi-
rée delancement du « Porcau
grain du Sud Ouest » - Label
Rouge.

Qrganisée par le comité Porcin
du Lot, présidé par Joé| Laverdet,
eten partenariat avecl'unionin-
terprofessionnelle desvins de
Cahors representé parJérémy
Arnaud, cette manifestation
avait pour objectif de faire con-
naitre auxamateurs les qualités
gustatives des porcs « Label
Rouge » élevés dans le Lot. Pour
débuter, une conférence sur les
stricts procédés d'élevagedu
«Porcau grain » était animée par
le secrétaire de ['association
Gilles Resseguier, Joél Laverdet,

suivie'd’ari exposé de Jérémy Ar-

naudipertant surle vinde Cahors |
Malbec.

Semaine du goGtoblige,le provi-

* seuret Pierre Amaré lechef des
travauxinvitaient les partici-
pants aladégustationdu porc

au grain préparée et servie par

les éleves et professeurs du lycée,
agrémentée, porcoblige, parle
bonvinde Cahors. % :
Aune table Jacques Bex, prési-
dentde lachambre d’agricul-
ture,qui nous confiait : « Une soi-
rée quiest un beau mariage du
porc et duvin quisont 2 produits
de qualités reconnusdans le Lot
grace ades éleveurs qui élévent
leursanimauxet le vind'une ma-
niere compétente et rigoureuse

_ pour le plaisirdes papilles ».

Un peu plus loin,Vincent Labar-
the,vice-président du conseil ré-
gional,de conclure:« llestim-
portant defaire la promotion du
«Porcaugrain du Sud-ouest »

un des 120 produits sous signe de
qualité - que compte larégion
Midi-Pyrénées. idée d'associer
un'metetunvinesttrésten-"
dance’et le CahorsMalbecacave
compagne parfaitement les pre-
parations a base de porc. Les éle-
ves et enseignants ont su
parfaitement marier ces 2 pro-
duits pour notre plus grand plai- -
siretjelesen félicite ».
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