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PRocamadour : une Appellation d'Origine Protégée (AOP), contrairement au cabécou

e GAEC Ferme Chapelle a remporté le 1°" Prix Rocamadour ACP,
le 27 mai dernier. Une récompense bien méritée. -

Le cabecou de la ferme Chapelle primé
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C'est une ancienne et belle histoire. Ado--

lescent, Joost de Widt passait ses vacances
d'eté su camping de La Draille, Ces: |3 qu'il
sest lié d'amitié avec des orofessionnels de
la gastronomie et de la restauration loteis
dont Stéphane Thambor: du Pont de F'Ou-
ysse. Clest aussi la gu'il a rencontre Ingrid,
aujourd hui son épouse et la mére de ses
trois filles. Vious 'avez compris, la famille
est d'crigine hollandaise. Tuyaux en poche,
le couple regagne son pays d'origine et
commence 3 elever des chévres, « Nous
avons exporté ke concept mais les Hollan-
dais naiment pas les fromages de chévres,
Alors, nous avons pensé qu i était preférable

de retourner en France... avec une grande .

partiede la famille » expl que loost. Pas de
probleme: « Nows avons toufours £6¢ amou-
reux ae Ia France » précisz Ingrid,

En 2001, ils reprennent la ferme Leyma-
rie & quelques encablures de Pinsac et y
installent un elevage de chévres laitiéres.
En 2004, ils cib ent |a ferme de proximite
Delmas et en 2006, |a fromagerie entre en
activite, Dans le cadre de la ferme Thapel-

le, ils assurent l'intégrale transformation

de la production de lait en tomes de che-
vres et en cakécous Recamadour, alors
AQC,

Aujourd’hui, ils sont avec Steven Geve-
ling trois associes qui y elevent 630 che-
wres et emploieat deux personnes. Grace a
un laboratoire parfaiterment bien équipé
{caves d'affinage pour tome et @bécou,
salle de congélation dort la température
ambiante s'éléve a - 24°, salle d'emballa-
ge... ek méme talle de lavage pour entre-
tien cu matériel), entiérement aux nor-
mes, 400000 litres de lait y sont transfor-

er et Joost de Widt l:lans leur laboratoire. ® Annie Durand

més a l'année. De quoi produire des mil-
lions et des millions de cabdcous Recama-
dour ACP,

Certes, ils n'en étaient pas a leur premier
coup d'essai. Leur tome avait obtenu le 1
Prix durant quatre annges consécutives
mais, @ Rocamadour, dans le cadre de |a
derniére traditionnelle féte des fromages,
cest leur travail de longue haleine et leur
savoir-faire sur « le petit fromage de che-
vre qui “end chévre » qui ont été récom-
pensés. Depuis, ils savourent leur distine-
tion. Depuis Ingrid se dit encore plus moti-
vee et, de son cite, Joost n'hesite pas a
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madour, cest tous les jours, a raison de
8o heures par semaine. |l ne faut pas
Foublier ».

Une vente directe est assurée a laferme,
le matin, tous les jours de I'année. Lexclu-
sivité de |a distribution du produit a été ici
donneée a Mon Petit Marché [Pinsac et
Saint-5ozy). En paralléle a ces activites
prenantes et a toutes celles qui en décou- -
lent, Ingrid, Joost et Steven proposent le
camping... a la ferme. B
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confier: « Pour moi, cest énorme. Le Roca- - Site.wwwilafermechapellefr o
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