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La tomme, froma

des Bergers du

'estal'angle sud-estde
‘ la halle que chaque sa-
medi depuis plus de 20
ans, ses nombreux clients le re-
trouvent, Il faut dire que non
seulement sa fameuse tomme
de Carayac, mais également
‘toute sa production de froma-
ges frais, lait ou caillé de bre-
bis (I'encalat), yaourts, brousse
etautres crémeux a conquisles
consommateurs.
C'esten 1978 que Denis Pradi-
nesreprend la ferme familiale
au « PouxdelMas » a Carayac.
Au départ, spécialisé dans la
production de viande ovine, il
s'oriente des 1991-1992 dans
les fromages.
« J'avais envie depuis quelque
temps de changer de filiére, car
ilme manquait quelque chose,
avoue-t-il. J'échangeais ma
production contre un chéque
sans me soucier de ce qu'elle
devenait. Je voulais aller au

Erika Tripier, Gervaise et Denis Pradines da nsleur fromagerie de Carayac

ge phare
ausse

plus prés du consommateur, Le
cours de la viande ne faisant
que baisser, j'ai saisil'occasion
de me diversifier, I existait un
réseau deramassage de laitde
brebis sur Villefranche-de-
Rouergue auquel j'ai adhéré,
puis je me suis mis a fabriquer
des fromages ».

Profitant de la relance du sa-
fran sur Cajarc, nous avons
commercialisé notre tomme au
safran, puis toute une gamme

de produits frais. En 2014, le

passage officiel en Bio nous a

» vraiment donné une autre

image, et permis de communi-
quer autrement. Nous alimen-

tons désormais plusieurs ma-

'gasins Bio ou magasins des

producteurs des alentours.
Tout en étant sur le marché de
Figeactous les samedis et ceux
de Brengues et Marcillac
1'été ».

Mais les années passent, et
lI'age de la retraite arrive. Car

enfind'année, siles « Bergers
du Causse » s'arrétent, la
tomme de Carayac sera tou-
joursla. Non plus fabriquée par
Gervaise et Denis Pradines,
mais par Erika Tripier, leur sa-
lariée depuis 2012,

Les Bergers du Causse:
05654073 32.

N

Apres quelques tatonnements,
mais bien conseillé par un tech-
nicien de la chambre d'agricul-
ture, il poursuit I'aventure et
vend surles marchés. En 1999,
il crée sa fromagerie aux nor-
mes europeennes, et touts'ac-
celere. La tomme de Carayac
des « Bergers du Causse » ac-
quiert alors ses lettres de no-
blesse. Avec Gervaise son
épouse, ils expédient sur Paris,
Toulouse, Nantes, en Alsace
méme et jusqu'en Allemagne.
« Ons'est beaucoup diversifié,

poursuit Gervaise Pradines.

UNE « BERGERE DU CAUSSE »- -

 Lotoise depuis- :oans,aprés avoirgrandienrégion
parisienne et
- spectacle,Erika Tnpler avait envie de nature et de

mps travaillé dans le milieu du

campagne. Partie au sud elle s'arréte au hasard. Ce
sera Marcilhac-sur-Célé, puis Carayac, et Beduer
enfinou elle s'enracine.

« Animatrice unanalaferme pédagog:que de
Rambouillet dit-elle, jai bien mari madécision. De-
nis m'a embauchée pour quelques heures, puis
quelques jours... Puis'ai passé mon brevet profes-
sionnel de responsable d’exploitation agricole
(BPREA), nécessaire pour bénéficier d’une installa-
tion aidée. Dés 2017,commeils pensaient déjaala
transmission, j'ailouée une partie de leur exploita-

'tmn,en leur rachetant 1/3du chepte! J'en posséde
~ aujourd’huiles 2/3 et serai propriétaire de la tota-

lité en 2020.C'est une installation progressive sur
trois ans,avecaccompagnement de lachambre
d'agriculture et du centre de gestion agréé ».
Locataire des terres et des batiments, Erika reprend
aussiles trois salariés des Bergers du Causse, équi-
valentsa deux pleins-temps. :
Pour Gervaise et Denis, ce sera d’abqrﬂ unpeude
« On prendra le temps, dit celui-ci. Mais si Erika a
besoin d'un coup de main,on I'accompagnera,
2020 sera pour elle une année importante, alors,
pas question de louperle démarrage ».
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