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Le soleil du sud ne s’éteint jamais et le vin est d'ici.
D’un coup de crayon administratif, une vigne
géante vient de naitre mais ses frontiéres nouvel-
les ne doivent rien aux savants tracés d’'un monde
artificiel.Elles puisent,au contraire, leurs racines
dans les sillons millénaires d’une culture sudiste
traditionnelle. Peut-étre pas depuis toujours mais
depuis silongtemps que personne n'oserait le
contester.

Cent huitans apreés la révolte des vignerons du
Languedoc, le village d’Argeliers n'occupe sans
doute pas dans les mémoires du troisiéme millé-
naire, la place qu’il mériterait, mais tout autour, le
raisin a retrouvé son gout, ses couleurs,et son...
prix.Par une gouleyante coincidence,'été 2015 a
mis ses robes de féte pour marquer de pierres rou-
ges,ou blanches, ou rosées le début d’'une ére
nouvelle. Dés les premiers jours du mois déja, les
grappes,de Durban-Corbiéres et Sigean, sur les
calcaires et schistes du Fitou appelaient les ven-
dangeurs. Les autres terroirs se pressent mainte-
nant dans chaque parcelle de ce qu’il faut désor-
mais considérer comme la premiére région viti-
cole...du monde.

L'éventail régional s’ouvre sur une exceptionnelle
collection. Du Nord au Sud, des terrasses d’En-
traygues et du Fel surplombant du Lot,aux sucres
puissants du Roussillon entre Pyrénées et Médi-

LE VIN EST DICI |

terranée.De l'ouest a I'Est, des blancs voyageurs
du Gers (9o millions de bouteilles,70 % a I'ex-
port !),auxcrus légers ou soutenus des portes de
Camargue.Pour le seul Languedoc-Roussillon, la
direction générale de 'Alimentation de I’ Agricul-
ture et de la Forét table sur une récolte de 13,5 mil-
lions d’hectolitres soit 800.00 de plus que I'an
passé, moins toutefois que les 14,75 millions de
I'exceptionnel millésime 2011. Mais I'été sera beau
pour les professionnels et sans doute apprécié
des consommateurs longtemps apreés.

Avec une moyenne de soixante bouteilles paran
et par habitant (44,2 litres), les Frangais « mon-
trent’exemple ». ls restent les champions du
monde (devant les Slovénes, les Croates et les Ma-
cédoniens) en matiére de consommation de vin.
lls restent aussi en téte pour la production mon-
diale (820 litres a chaque seconde) au coude a
coude avec leurs voisins Italiens. Question de cul-
ture.Jean Carmet, le populaire acteur amide René
Fallet et Gérard Depardieu considérait comme
«suspect » un homme qui ne buvait pas devindu
tout.Claude Marti notre merveilleux conteur des
Corbiéres s’en remet aux piliers de I'histoire. « Silo
vinva mal/Sus nostro terra blanca, Marcelin tor-
nara ». Le cafetier-vigneron du Minervois peut re-
poser en paix. Levin qu’il était monté défendre a
Paris ne s'est jamais aussi bien porté.



1’événement

Vendanges

Ce Seld

un bon

millésime

‘Mémes'ilest prévu des récoltes en
Iégére baisse parrapport. a2014,les
vendangesquiarrivent annoncent
un millésime de qualité.Un bon
point pour Midi- Pyreneese't Lan-
guedoc-Roussillon qui cherchent a
définirune strategiecommune ;
pour s’ouvrir encore plus a I'export.
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lerun trés bon cru, méme sila canicule

a eu forcément son petit effet surle ni-
veau des quantités récoltées. Les prévisions
publiées lundi parle service de la statistique
etdela prospective qui dépend duministére
del'Agriculture, donne une vision tres opti-
miste de la récolte estimée pour 1'heure a
46,5 millions d'hectolitres, soit inférieur de
1 % a celui de l'an passé. Mais le fruit des
vendanges devrait toutefois rester supérieur
ala moyenne des cing derniéres années.
Ces prévisions étaient d'autant plus atten-
dues parle milieu du vin que la France a re-
trouvé en 2014 son statut de premier produc-
teur mondial aprés une pé-
riode ou la météo a nui aux
récoltes etleur qualité. Les.
pluies d'aott qui ont signé
la fin de 1'épisode canicu-
laire ont permis la poursuite
de la maturation du raisin.
Dans le Bordelais, la vigne est en avance
d'une semaine par rapport a 2014 et1'état

I esvendanges 2015 devraient se révé-

_nopSapitaire semble préservé. Pour les blancs, .

les vendanges pourraient démarrer la se-

' v, /Maine prochaine, y compris dans le reste du

Sud-ouest. PourI'heure, les viticulteurs ont
donc le sourire, mais ils redoutent I'arrivée
d'un mauvais temps, qui plus est persistant.
« Les fortes chaleurs de juin et juillet ont fa-
vorisé le développement de la vigne. La
pluie est opportunément tombée début aofit,
jusqu'a 70 mm par endroits, au moment ou
la plante en avait le plus besoin », explique

Les pluies d’aoit ont
eu un effet bénéfique
sur la maturation
du raisin.

le gaillacois Michel Issaly, qui fut pendant
15 ans président national de la Fédération
des Vignerons indépendants, avant de cé-
derla main a Thomas Montagne, viticulteur
dans le Vaucluse.

C'est clair, les vignerons tablent sur la cuvée
2015 pour refaire leur trésorerie et reconsti-
tuerleurs stocks apres deux années compli-
quées marquées par d'importantes pertes.
En 2013, les quantitésrécoltées ont été divi-
sées par deux du fait de la mauvaise météo
dejuin quiavaitretardé lafloraison. Les ven-
danges se sontrévélées tardives avec un vin
en faible quantité et de qualité trés moyenne.
Et2014 a étéloin d'étre le millésime que tout
lemonde attendait », poursuit Michel Issaly. -
Meéme son de cloche du c6té des Vignerons
coopérateurs de France, fédération qui re-
présente un viticulteur sur deux en Midi-Py-
rénées et trois sur quatre en Languedoc-
Roussillon. « Larécolte s'annonce trés belle
mais nous restons tributaires de la météo sur
des vendanges qui durent jusqu'a cing ou
six semaines. Le Tarn et le Gers devraient
démarrer en fin de se-
maine », souligne Catherine
Bécquié, de Coop de France.
L'an passé, le secteur coopé-
ratif a produit 2,6 millions
d'hectolitres. Dans tous les
cas, les vendanges seront
avancées pour toutle monde, y compris dans
le Cadurcien. « Habituellement, le vignoble

de Cahors estrécolté en octobre Mais nous
nous trouvons dans la tendance générale

d'une vendange _prgcoce qui debutera sans
doute ala mi-septembre. Ces derniersj jours
seront décisifs pour la qualité finale.
Jusqu'alors, toutes les étapes se sont bien
enchainées avec du beau temps et des pluies
douces », précise de son co6té Bertrand-Ga-
briel Vigouroux, propriétaire du chateaude
Mercués. C'est donc parti pour un vrai mil-
lésime.



Fexpert

« Les vins du Sud-Ouest

ont un cofté secret »

critique gastronomique

Pour vous quel est I'atout
majeur des vins du Sud-
Ouest ?

Les vins du Sud-Ouest sont
desvins trés intimistes.llsont
l'avantage de ne pas ramener
leur gueule.Cest-a-dire qu'’ils
ne se prennent pas pour des
Bordeaux ou des Bourgogne.
Cesvins sont réellement sans
prétention, et c’est ce quifait
leur plus grand atout. lls ont
aussi un petit coté secret qui
donne envie de les découvrir.
D’oli vient leur nouvelle
popularité ?

s ont été redécouverts ré-
cemment par les touristes.
Une nouvelle mode s’est dé-
veloppée :lelocal.Sion est
dans le Lot,on boit du Cahors.
Les touristes ont eu enviede

découvrir leurs secrets,de
s'aventurer hors des sentiers
battus.lls deviennent de vrais
aventuriers du vin.Et une fois
chezeux, ils ont envie de faire
découvrir et partager avec
leurs amis et leurs familles ce
vinquileura procuré tantde
joie. ;

Mais cette évolution fut com-
pliquée.Vous m’auriez posé

~ cettequestionilyasoans,la

réponse aurait été totale-
ment différente.Je vous au-
rais répondu sans aucun
doute que les touristes
étaient plus fermés.lls por-
taient des jugements plus dé-
finitifs. Pour eux il n’existait
que le Bourgogne ou le Bor-
deaux.Dorénavant, les petits
vignobles sont en passe d’étre
redécouverts.

Comment ces vins ont-ils
évolué ces derniéres an-
nées ?

Les producteurs font sans au-
cun doute preuve de plusde
sagesse. Les productions sont
ainsidevenues plus raison-
nées puisque leurs cultiva-
teurs agissent avec moins de

précipitation. Le résultat est
la,les vins actuels sont extré-
mement vrais. Les produc-
teurs fournissent paralléle-
ment des efforts pour attein-
dre un vin de moins en moins
trafiqué.Ce ne sont plus des
cercueils ambulants comme
auparavant.Grace a cette vo-
lonté,on ressent vraiment le
goutdu fruit.Ces vins laissent
ainsivoir plus de fragilité,ce
quifait leur charme.lls sont
devenus bien en placedans
leurs chaussures cirées.
On ne peut cependant pas al-
ler jusqu’a parler de révolu-
tion cenologique.
Comment vont évoluer ces
vins au cours des années ?
Ces vins du Sud vont devenir
des vrais vins de rencontre.
Jose espérer que nous allons
également quitter cetteidée
bourgeoise selon laquelle les
vins doivent rester long-
temps en cave pour étre bons.
Les vins doivent seulement
étre busau momentotion
doit les boire.

Propos recueillis par
Justine Sanch-Maritan



LES CHIFFRES CLES DU V

Le vin en région Le vin en France
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(AOP/AOVDQQS) AQUITAINE régions sur
ai;g;r‘:j"h‘f”f;m" MIDI-PYRENEES sont 142 000 viticulteurs
shogapi ocices | o
(IGP/Vin de pays) LANGUEDOC- de vin 300 000 emplois indirects
ROUSSILLON i , logisty bouchon, verre,
' ication, i ies, chimie, i
i ires de services,
urances, banques...)
Le Languedoc, 'Aquitaine, o
Provence Alpe Cote d'Azur 1J 000 saiarlés dans les syndicats,
Le bassin de production du Sud-Ouest.. .. et celui du Languedoc g‘;ﬂg‘mﬁg:‘i’mﬂm '9:;5 el et Rl LS
4e plus important producteur de France 1ére prégion exportatrice de vins en terme de production. 38 000 négogiants
en termes de volume et (AOP+IGP) : 420 millions de bouteilles
de chiffres d'affaires. La France consomme

s 21 000 emplois saisonniers
1/3 de la production frangaise 3

12 millions d'hectolitres

dont 1,4 millions d'hectolitres d'AOP
= AOP = 36 % de la'production

= IGP = 50 % de la production

14%
du vin produit dans

le monde, ce qui en
fait le premier pays

2 e
3 millions d'hectolitres en moyenne b ' £ 10 700 salariés des cavistes
> AOP : 0,7 millions d'hectolitres * "
> Vins [ Armagnac : 0,2 millions d'hectolitres.

> IGP : 1,2 millions d'hectolitres

& 300 salariés des coopératives viticoles

> Vins de table : 0,9 millions d'hectolitres > Autres vins = 14 % de la production consommateur. 15 000 salariés de la grande distribution
5 000 vignerons 30 000 vignerons La France produit 5 000 salariés dans les administrations
45 000 hectares de vignes 246 000 hectares de vignes 1 60/

1 millier de caves particuliéres 2 500 caves particuliéres 0 3 000 sommeliers

23 caves coopératives 230 caves coopératives du vin de la planéte

Sources : iterprofossion CIVL, France Agrmer, OIV, Sud de France

VIN ¢ (E GRAND SuD
PREMIER VIGNOBLE DU MONDE

Midi-Pyrénées et L doc-Roussill iéreré-  pieds moy tdes primes et abandonnerune son
gion de production vmcole de France,si ce n'estdu production aforte dominantedevinsdetableissus  malbectrés popu-
monde,affirment certains | Entre le décou-  decoupages. Exit les vins de qualité médiocreissus laire en Grande-Breta-

pagerégional et 'annonce d'une récolte heureuse,
un avenir plus radieux s'ouvre cette année aux viti-

de cépages a haut rendement. |l afallu sacrifier 40 %
desvignes a partir des années soixante-dix, date

gne, en Europe du nord
etenAmérique du nord, ol il se par-

culteurs. La fusion des deux régions va portera laquelle la surface plantée atteignait encore tage le marché aveclesvins argen-

273 000 hectares (dont 236 ooo pourla partiemédi- 400 ooo hectares | tins.Nos exportations,de 204 25 %,
terranéenne) la superficie viticole globale, soit en- sonten pleine croissance. Nous avons |
core 8% de lasurface agricole utile quandellenedé-  Bataille a l'export un fort potentiel, mais faut-il définir des

passe pas3 % en moyenne nationale. Quant a la pro-
duction, elle devrait grimper autour de 17 millions
d’hectolitres,dont13,5 millions pourla partielan- .

Lesvignerons sont revenus i des variétés tradition-
nelles comme le syrah ou le grenache, ont fait naitre
I'appellation vin de pays, jusqu’a obtenir,voila pres-

stratégiespertinentes | Grice aux ndis e s
mes proglésa l'export du Languedoc, nous

itrainésdans

p dynomiquepius -

ki

guedocienne, marquant ainsi une nette hausse que3oans,|ap d'origine olée qu'ac- jue celle qu'on connait avec unvignoble

quand le niveau des récoltes stagnedans lestoutes  corde au compte-gouttes I'INAD. Cette montée en actuel essentiellement orientévers le marchéfran- | desvins

les autres régions frangaises, 3 I'ex- i e gamme, quifait aujourd'huila cais » souligne Bertrand-Gabriel Vigouroux, proprié-  du Languedoc-
ceptiondelaCarse, Midi-Pyrénées et quasi-unanimité chez les vigne- taire du chateau de Mercués prés de Cahors. Roussillon. « Nous

Toutva donc bien pour nos vignes I.unguedoc-RoussiNon ‘rons languedociens, a été sanc- sommes au début d'une ré-

tionnée par des exportationsen
hausseréguhére Lesventesa
I'étranger de vins d'appellation
d'origine protégée (AOP) et d'indi-
cation géographique protégée (IGP) ont repré
I"an passé 813 millions d'euros (en hausse de 8,3 %), et
quelque 3,6 millions d'hectolitres (+5,7%),indique la
Direction régionale de I'alimentation,de lagncul-

Jouer sur la diversité régionale

Cest aujourd'hui tout I'enjeu économique a I'heure
ol la part des vins régionaux dans les exportations
fram;alses progresse tréssensiblement. tant pour les rouges que pour les blancs », poursuit-
«la entre les deux régions existe il.

defartpulsque nous avons constitué des interpro- Une nouvelle croisade s'ouvre, qui pourrait passer
fessions autour de bassins viticoles. Noschoixstra-  parla création d'une marque commune trés fédéra-
tégiques seront de trouverune identitécommunea  trice.Mais la décision est aussi politique.

cherchent & asseoir
leurs débouchés
al'étranger.

qui sunt b blesen outre de pro-
différents mais mmplémentalres
Le salon Vinisud crééen1gg4 est
plus que jamais la vitrine d'un Languedoc qui livre
des vinsservis surles tables des restaurants étoilés.
Mais c'est bien du coté du Languedoc-Roussillon
qu'est intervenue ces derniéres années une vraie ré-

flexion pour faire naitre desvins
d'assemblage. Midi-Pyrénées apporte la
fraicheur de ses vins, nous la rondeur et la chaleur,

1 Faceaunec tion de vinquine ture et de la forét (Draaf) de Languedoc-R nos produits, de trouver des tout en fai- Jaan lar!sﬂaurss
cessede chuter, il étaitindispensabled'améliorerles  Etcette course a l'excellence est regard envie  santvivre ladiversité de nos vins et de nos territoires Poun vom Uk Vioko
cépages. Lesjeunesviticulteursinstallés,ilyadeux:  ducété desvins du Sud-ouest.« Levignoble de Ca- pour conquérir de nouveaux manchesalexpon» @ Journol rmdeigue dqmmw
outrois décennies,ont consenti arracherlesvieux  hors et ses 4 000 hectares est connu d'abord pour précise B d Augé,du comité interp | | papies  flashez le Gt code.

Vendanges: les Corbiéres se préparent

«Clestle26e millésime que jerécolte,etleqze - sant.lin'yaplusqu'a attendre que lanatureter- plirlatotalité de ses cuves qu |Iregrcupedans
quejevinifie ».Lavignen aquetrespeudeseA mine son travail » explique-t-il. Tous les 3 jours, hangar rattaché a 1. Alints on
crets pour Xavier de Vol son acc éd'l | Xavier de Volon- hume le raisin fermenté. Les machines sont
durer. Dans deux se-

bureau,vétu de sa chemise a carreaux, et de son

Xavierde\

i du coté deFat (Aude), se dit

/ DDM,A. M.

«confiantraq

bermuda bleu marine, ce vigneron installé dans
les Corbiéres, du coté de Fabrezan (Aude), se dit
« confiant » a quelgues semaines des vendan-
ges.Bordé d'une allée d'oliviers menant a l'en-

tateffectue plusieurs prélévements pour mesu-
rer 'acidité des premiéres baies. Muni d'un ré-
fractomeétre, il choisit les grains les plus fermes
pour relever leur concentration en sucre. Ecraser
délicatement la baje contre Ie petit détecteur

maiscanevap
maines, le bruit des cuves et pressoirs va con-
trasteravec le silence religieux qui régne actuel-
lement. Pour Xavier de Volontat, ici, « c'est un vé-
ritable travail de fourmis quiy est réalisé »,

trée,sondomaine, « Chateau lesPalais»,al'ar-  estun geshea réaliser :wleré-  Dutransport dela récolte, dela vérification du
chitecture romaine prononcée jouit pourlins-  sultatdesp t: tdesefai tériel, jusqu'au prélé delatempé
tant d'un calme absolu. idéesurladate des premnéres ture duvin,chaque personne
Cette ambiance détendue est la ré récoltes ». lasen:ra_une!:m- «Onaeuun été seyqitconﬁerunetéchebien
d'untravail en amont qui permet au présudent chaine, ilva continueraar- agréable précise, Ceux qui travaillent
del'appellation « Corbiéres AOC » d'envisager penterlesallées desesvignes 9 b pour Xavier sont en majorité
les jours 3 venir avec sérénité. dessinant au loin une colline Jactompagne d’e Polonais. Ils sont rémunérés
quilaisse devinerle reste des légéres pluies. C'est  commedestravailleurs fran-
« On devrait commencerle go hectares dudomaine. l'idéal. » cais :«gafait20ansquion
12septembre » Les échantillons prélevés se- travaille ensemble » raconte-
Ce travail,il se réalise de décembre 3 Cest  ront plusimportants (200 grains environ) et il
latailledelavigne : «Ellec labonne  p nt d'obtenir une date plus précise : Pourles accueilliril a aménagé une maison ap-
fructification. Un vigi quil’a bien réalisé devrait commencerverslevzseptembre s,  partenant i sa propriété. Les murs sont décorés

peut étre tranquille ». [ n' yz qu'avoir I'état de
sesvignes pours'en rendre compte.

Chaque cep est espacé et affiche des feuilles
d'unvert éclatant :« Cest un excellent signe de
maturité. Le cruavenira un potentiel intéres-

avance-t-il.La récolte démarrera donc dans le
bontlmlng I.echmatyestpourbeaucoup «On

! i de lége

pluiesau mmsd‘aout,c ‘est hdéar». saufrnau-
vaise surprise, Xavier de Volontat devrait rem-

de caiendnersetafﬁches ecrrts en poionals Les

q inede person-
nes.Tout est prét,ou presque «0n attend bien

siir que Dame Nature termine son travail ».

Antoine Miailhes
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