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gqstronomle

Lunité de production
privilegie les circuits courts

Danslecadredela
troisieme journée
nationaledefa gas-
tronomie, lunité de
production culi naire
duGrandCahorsa
ouvert ses portesau
publichiermatin.

'accueil est gourmand :
Lcafé, viennoiseries, ga-

teaux aux noix ont été
confectionnéssur place, Didier
Philippe, directeur del'unité de
production culinaire du Grand
Cahors, et son équipe condui-
sentlé publicdansles différen-
tes unités de production en ce
samedi matin. « Les cuisines
sontsouvent des sanctuaires,

I'essentiel ¥

On ne les contraignant,
montre pas. « Nous avons un c'estla traca-
Lunitédepro- partenunut avec les  hbilité.  Tout
dm.'f"“‘?“”“ filiéres de la chambre dmté“‘*n'gw; '
outil qui a ; reusemen
partie?lt ﬁlIJ.)x d u,gr'w"ura % consigné. On
habitants », menticnne qui

glisse Didier Philippe. La jour-
née portes ouvertes, parrainée
par Thierry Marx, s'inscrit éqa-
lement dans le prolongement
dufestival Lot of Saveurs, Ven-.
dredi, dansles écoles de Cahors,
les maisons de retraite, le res-
taurant administratif, I'unité a
concocté unrepas gastronomi-
que avec des produits lotois.

«Nousavons engagé un parte- ;

nariat avec les filieres de la
chambre d'agriculture, le co-

mité de promotion des produits
du Lot. « De plus en plus, nous
nousfournissons aupres depro-
ducteurs lotois. Le veau vient
d'un producteurbiode Pem. On
travaille également avecun pro-
ducteur de raisin bio & Saint-
Paul-de-Loubressac. [lvanous
livrer une tonne et demie de 1ai-
sin, Pour les légumes égale-
ment, nous nousfournissons au-
prés de producteurs locaux et
desmaraichers. Les soupessont
préparées avec des légumes
frais, ils sont épluchés sur place,
Nous achetons du poissonfrais
a Toulouse », précise le direc-
teur. Les journées débutent a
6 heures, se terminenta 15 h 30,
Ici chacun satache, « Le plus

fait quoi. S'ily a un probléeme
dansuneécole, urie enquéte est
ouverte, Tout peut étre vérifié »,

- poursuit Didier Philippe. Lesen-

fants sont fascines par les fours

etles sauteuses géantes ef par-

le buffet quiles attend. Cremes
brilées aux noisettes et aufoie
gras, verrines demelons etma-
gret, tartines de Croustilot au
foie gras se laissent déguster
méme sans faim,

Ml Ml.

am entdes preparatlons pour les maisons de retralte Elle livre
,Iesécolegpnmaires et maternelles duGrand Cahors,soit 2 300 repas
journaliers,ainsique les centres deloisirs. Elle livre également Ehpad

ar

EURO» Prlx dere- dePradines,  raison de 700 repas parjour,et le restaurantadministra-
vient. Cest le prixde re- tif,60 repas parjour.Les trois unités (en comptant donc Ehpad et res-
vientd'unrepas. taurant administratif)emploient 255alariés et deuxadministratifs,
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