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Lemagasin de producteurs
L'Oustal vous ouvre sa table

: 'Oustal, c'est 20 produc-
teurs de tout le territoire -

associés, et 50 dépots de
producteurs vendeurs. « Nous
sommes un magasin de pro-
ducteurs, il y a une obligation
d'avoir un producteur qui
tiennele magasin. Tous les pro-

duits sont tracés. On fait partie

du réseau Bienvenue a la
ferme » expli-
que Henri
Bonnaud, I'un
des associés,
producteur de
veau bio a
Pern. Ouvert
depuis deux
ans, le magasin propose des dé-
gustationsa ses clients. « Onne
pouvait pas le faire sur des pro-
duits carnés. On a ouvert une
cuisine pour proposer unrayon
traiteur, et faire déguster nos
produits autour d'un déjeuner
le mardi, mercredi, jeudi, ven-
dredi. Nous ne sommes pas un
restaurant. C'est vraiment pour
faire déguster nos produits au-
tour d'une cuisine familiale »
ajoute-t-il. Gabriella acquiesce.
«Je travaille surla zone. Je fais

« Tous les produits sont
tracés. On fait partie
du réseau Bienvenue

a la ferme ».

@ 'Oustal,routede réguliérement .I;nes’c'omses icl.
—1 Toulouse, 3 Cahors,a {Etmamten'ant j'y déjeune tpus
2 owm-*yamx 5 es ]ours,cestb?n. On mange
=8 moisun espace ms_ ‘ dgs chosesquel onnemange-
SJ) : taumtnan, : rait pas chez nous, comme ce
8 : ‘Le.bu*t faire dégus—' ‘fenouil braisé. Ce n'est pas
=~ pmd : onéreux et l'accueil est su-
pub msu‘,unm&* - perbe ».L'espace déjeuner ne
familial. i va pas au-dela de 25 couverts.

« Les producteurs sont con-
tents, méme sila gestion est ri-
goureuse tantauniveau régle-
mentaire que sanitaire. Toutle
monde est a parts égales avec
les mémes obligations » pour-
suit Henri Bonnaud. Le maga-
sin est livré deux fois par se-
maine et trois fois pour les fruits

etlégumes. Pain, produits bios, “
viandes, confitures, conserves

artls anales, fromages, charcu-
teries, vo-
lailles, épices,
vins, presque
rien ne man-
que. « On est
ouvertad'au-
tres produc-
teurs qui ne
fassent pas concurrence aux
producteurs associés, par
exemple, les cailles, le lapin ».
Certains producteurs ont vu
leur volume grossir grace au
magasin. « On travaille en cir-
cuit court, rencontrerles clients
nous permet de monter notre
savoir-faire » confie Frédéric
Dessaint, producteur de fro-
mage de chévre a Cassagne. Il
vend des fromages frais, matu-
res différents des cabécous.
Marielle Merly

Les producteurs cuisinent u mardi au vendredileurs produits. / Photo DDM Marc Salvet
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. REFERENCES » Pro-

duits. C’est le nombre de
références disponiblesala
vente au magasin.

- Des PROJETS AVEC IES BONNES TABLES”

Cet hiver, le magasin de producteurs p projette detravaillera
les chefs des Bonnes tables du Lot. « Nous souhaitons mettr
en place des ateliers autour des produits paur mie:
connaitre, initier des recettes » précise Henri Bonnat
notoriété grandit Ee chef parisien Damien createw :
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